
LA LISTE DES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS LES PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE 
PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS
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insLes vins
Les vins blancs

12cl 75cl
Chardonnay Tradition IGP – Domaine Tour de Beaumont  
100% Chardonnay 24€

IGP Gascogne Villa chambre d’amour moelleux 
 Gros Manseng sauvignon 6€ 25€

Ardèche IGP Granges de Mirabel Bio 
100% Viognier 7€ 28€

AOC Touraine Trinqu’âmes 
Sauvignon 7€ 28€

AOC Mâcon-Lugny Les Crays - Maison Joseph Drouhin    
100% chardonnay 8€ 30€

Pouilly Fumé Ladoucette  
100% Sauvignon 42€

Vin du Mois (voir Ardoise) 5€ 25€

Carte des vins d’exception à disposition

Les vins rouges
Cabernet franc AOP (sans sulfite) – Domaine Tour de Beaumont 
100% Cabernet Franc 20€

Languedoc Baron D’Oppia    
 40% Syrah, 40% Grenache, 20% Carignan 5€ 22€

Chinon rouge Marc Bredif  
100% Cabernet Franc 7€ 26€

Prunelle rouge Côtes de Provences    
65% syrah, 35% grenache 7€ 26€

B de Maucailloux Bordeaux supérieur    
50% Cabernet Franc, 50% merlot 7€ 28€

Crozes Hermitage Petite ruche - Maison Chapoutier    
100% syrah 9€ 32€

Château Le Puy Emilien Bordeaux vin de france    
85% merlot, 15% Cabernet sauvignon 42€

Vin du Mois (voir Ardoise) 5€ 25€

Les vins rosés
Prunelle Rosé Côtes de Provences    
23% grenache, 57% Cinsault, 4% Syrah, 3% Rolle 6€ 26€

Studio By Miraval Méditerranée IGP – Château Miraval   
40% Cinsault, 40% Grenache, 10% Rolle, 10% Tibouren 6€ 27€

Languedoc AOP « Elle & Lui » - Domaine d’Hondrat
100% Mourvèdre 29€

Minuty prestige AOP – Domaine Minuty   
35% Grenache, 35% Syrah, 20% Cinsault, 10% Tibouren 36€

Vin du Mois (voir Ardoise) 5€ 25€




