A partager | L2S DOISSONS

Os a moelle, tranches de pain grillé L,A\rd Olse 1BS ape”“rs Téte de mule (25¢t)

Vodka Pyla frangaise 5 I, Ginger beer 20c/

Planche de charcuterie, fuet ibérique, le midi, du lundi au samedi Kir vin blanc (12ct) Spritz Saint Germain (25¢L)
Jam bo n, chorizo Saint Germain 5 ¢/, Prosecco 10cl, Perrier

Entrée - Plat - Dessert ZZE% o biéfES DfESSiOﬂ
Entrée - Plat ou Plat - Dessert ]7€90 25cL 33cL 50ct

Kir pétillant maison (72ct)
Plat ] 3E90 Vouvray Gautier, créeme de fruits

Kir Impérial (12¢t) Champagne Deutz 13¢ | €S b|é|'es bOUtEl”e

brut, creme de fruits . i €
Single malt (4c) IPA Bio de Montmorillon (33ct) 8

Baby (2c1)

t b‘ N 4Dalwhinnie (15 ans dédge)
La A\ e Un'mament privilegie <Talisker (10 ans d3ge)
4Cragganmore (12 ans d'dge)
dU Eh@f avec le chef autour EHU enrant +Oban (14 ans d’ige)
, T 4lagavulin (16 ans ddge)
dun menu |ﬂSD|fat|Oﬂ M Jusqua 12 ans 4 Glenkinchie (10 ans d4ge)

Jack Daniel's (4ctL)

Baby (2
Plat - Dessert - Boisson ]AE Bailantines (4aa) e Les S0das

De 4 & 10 personnes sur réservation uniquement Baby (2ct) Fuze Tea (25cL)

Les bulles

Vouvray Gautier (15¢l)

en 5 services §O¢ avec accord mets & vins §3¢

AV A M L A D A LA elellllylylyldlylllllley Ve

AU fil du temps 38

Euf mollet frit, émulsion de butternut, poudre de jambon, huile de noisette
ou
Le poireau tout végétal, briilé et fumé a la minute

V.

Paleron de beeuf braisé, réduction vin rouge, travail autour de la carotte
ou
Lieu jaune confit, panais glacés a la vanille, nage de coques

/.

Poire pochée vanille, Traou Mad, sorbet poire
ou
Le « chocolat-Espelette » : Sabayon, Streusel cacao et glace

LS EOEkta”S maison Jus de fruits Meneau (25ct)

Americano maison (9ct) orange, tomate, abricot, ananas, framboise,
Campari 5 |, Martini rouge 2cl, Perrier 2 cl

Le Rendez-Vous maison (25ct)

5¢l Gin, 5 cl de Grand Marnier, LE [:[](:kta” Sans a|COO|

jus dorange et coulis de fruits rouges o
Mojito (25¢1) Cocktail maison (25ct)

Rhum Havana ambré 5 dl, citron vert, Smoothie de fruits frais

sucre de canne, feuilles de menthe et

perier Les boissons chaudes

Spritz (25cL) , Café, Décaféiné (5cL)
Aperol 6 cl, Prosecco 10 cl, Perrier

Tonic Hibiscus Bombay (25¢t) PR
. 2. Thé ou infusion (78¢L)
Gin Blackberry 5 cl, Schweppes Hibiscus 20 ¢/ Coffret de thés et d'infusions

Tonic Poivre rose Generous (25c.) 11 3 votre disposition
Gin Frangais 5 |, Schweppes Pink Pepper 20 !
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Les plats a 1a carte s Vins BlAncs

LES eN tre’es Chardonnay Tradition IGP Tour de Beaumont

%12¢ 07501

Le poireau tout végétal, brlilé et fumé a la minute

Les incontournables

Burger maison-steak 180g ou poulet pané, compotée d'oignons, tome du pré Joly, pancetta, mayonnaise fumée

LS pOISSONS .
Lotte croustillante, fondue de poireaux, émulsion de langoustines LES \/| N FOUQES

Cabernet franc AOP (sans sulfite) - Domaine Tour de Beaumont
100% Cabernet Franc

Languedoc Baron D'Oppia
40% Syrah, 40% Grenache, 20% Carignan

LES \/Iaﬂd€S Chinon rouge Marc Bredif

e . 100% Cabernet F

Paleron de beeuf braisé, réduction vin rouge, travail autour de la carotte R
Prunelle rouge Cdtes de Provences
65% syrah, 35% grenache

B de Maucailloux Bordeaux supérieur
50% Cabernet franc, 50% merlot

Crozes Hermitage Petite ruche - Maison Chapoutier
100% syrah

Chateau Le Puy Emilien Bordeaux vin de france
85% merlot, 15% Cabernet sauvignon

LeS fromages Laetitia Gaborit meilleur auvrier de France
Saint-Marcelin 80gr L S \/mS msés

Prunelle Rosé Cotes de Provences

LES desserts Languedoc AOP « Elle & Lui » - Domaine d'Hondrat
Poire pochée vanille, Traou Mad, sorbet poire 100% Mourvedre

Les effervescents

Champagne Deutz brut

NOS PLATS DEMANDENT UN TEMPS DE PREPARATION DE 20 MINUTES SUIVANT LES CUISSONS 40% Chardonnay, 30% Pinot noir, 30% Pinot Meunier

BLUECOM

LA LISTE DES ALLERGENES PRESENTS DANS LES PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE - PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS




